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Санитария и гигиена на предприятиях торговли 

ЭЛЕКТРОННЫЙ УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКИЙ КОМПЛЕКС 
Демо-версия 
 
Структура курса 
Основные сведения о санитарии и гигиене труда 

Глава 1. Основы санитарии и гигиены в торговле Демо-версия 

- 1.1. Понятие санитарии и гигиены ✔ 

- 1.2. Нормативно-правовая база санитарно-эпидемиологических требований к 

организации и деятельности предприятий торговли               ✔ 

- 1.3. Организация санитарно-эпидемиологического надзора ✔ 

Задания. Основы санитарии и гигиены в торговле Демо-версия 

- Понятия санитарии и гигиены ✔ 

- Нормативно-правовая база санитарно-эпидемиологических требований 

к организации и деятельности предприятий торговли               ✔ 

- Предупреждение производственного травматизма. Задание 1 ✔ 

- Предупреждение производственного травматизма. Задание 2 ✔ 

- Организация санитарно-эпидемиологического надзора ✔ 

Глава 2. Микроорганизмы и пищевые заболевания 

- 2.1. Микроорганизмы в окружающем мире 

- 2.2. Патогенные микроорганизмы и вызываемые ими пищевые отравления 

- 2.3. Пищевые отравления немикробного характера 

- 2.4. Гельминтозы 

- 2.5. Профилактика пищевых заболеваний 

Задания. Микроорганизмы и пищевые заболевания 

- Микроорганизмы в окружающем мире 

- Бактерии. Задание 1 

- Бактерии. Задание 2 

- Вирусы. Задание 1 

- Вирусы. Задание 2 

- Грибы 

- Химический состав микроорганизмов. Задание 1 

- Химический состав микроорганизмов. Задание 2 

- Жизнедеятельность микроорганизмов 

- Факторы внешней среды, влияющие на микроорганизмы 

- Процессы, осуществляемые микроорганизмами 

- Патогенные микроорганизмы и вызываемые ими заболевания. Задание 1 

- Патогенные микроорганизмы и вызываемые ими заболевания. Задание 2 

- Пищевые инфекции 

- Пищевые токсикоинфекции и отравления. Задание 1 

- Пищевые токсикоинфекции и отравления. Задание 2 

- Пищевые отравления немикробного характера 
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- Гельминтозы. Задание 1 

- Гельминтозы. Задание 2 

- Гельминтозы. Задание 3 

- Профилактика пищевых заболеваний 

Требования к устройству и содержанию предприятий торговли. Санитарные требования к 

инвентарю и таре 

Глава 3. Гигиена предприятий торговли 

- 3.1. Санитарно-эпидемиологические требования к организациям торговли 

- 3.2. Требования к территории и содержанию помещений торговых предприятий 

- 3.3. Санитарные требования к водоснабжению и канализации в торговых 
организациях 

- 3.4. Требования к вентиляции, кондиционированию, отоплению, освещению 
помещений на торговом предприятии 

- 3.5. Санитарные требования к оборудованию, инвентарю и посуде 

Задания. Гигиена предприятий торговли 

- Санитарно-эпидемиологические требования к организациям торговли 

- Требования к территории и содержанию помещений торговых предприятий. Задание 
1 

- Требования к территории и содержанию помещений торговых предприятий. Задание 
2 

- Санитарные требования к водоснабжению и канализации в торговых организациях. 
Задание 1 

- Санитарные требования к водоснабжению и канализации в торговых организациях. 
Задание 2 

- Требования к вентиляции, кондиционированию, отоплению, освещению помещений 
на торговом предприятии. Задание 1 

- Требования к вентиляции, кондиционированию, отоплению, освещению помещений 
на торговом предприятии. Задание 2 

- Специальная оценка условий труда 

- Санитарные требования к оборудованию, инвентарю и посуде 

Санитарные требования к транспортировке и хранению товаров. Санитарные требования к 

реализации готовой продукции и обслуживанию потребителей 

Глава 4. Гигиена пищевых продуктов Демо-версия 

- 4.1. Санитарные требования к транспортировке пищевых продуктов ✔ 

- 4.2. Требования к приему, складированию и хранению пищевых продуктов ✔ 

- 4.3. Требования к реализации пищевых продуктов ✔ 

Задания. Гигиена пищевых продуктов Демо-версия 

- Санитарные требования к транспортировке пищевых продуктов ✔ 

- Требования к приему, складированию и хранению пищевых продуктов. Задание 1 ✔ 

- Требования к приему, складированию и хранению пищевых продуктов. Задание 2 ✔ 

- Требования к реализации пищевых продуктов ✔ 

Личная гигиена персонала 

Глава 5. Личная гигиена работников торговли 

- 5.1. Личная гигиена персонала 
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- 5.2. Медицинское обследование работников торговли и медицинские книжки 

- 5.3. Санитарно-эпидемиологический режим на торговых предприятиях 

Задания. Личная гигиена работников торговли 

- Личная гигиена персонала. Задание 1 

- Личная гигиена персонала. Задание 2 

- Медицинское обследование работников торговли и медицинские книжки 

 


